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٢ 

 

في ھذه السلسلة التعلیمیة لفن ت زی ی ن م ائ دة ال ط ع ام،                   
خاصة السلطات، ستجعل المائدة أكثر جمالاً، وكما یأكل    

 . ال    ف    م ف    إن ال    ع    ی    ن ت    ت    ذوق وت    أك    ل ك    ذل    ك                        
في ھذا الموضوع سنتناول كیفیة عمل وردة من قش رة         

 .الطماطم، لتزیین مائدة الطعام، ونبدأ بالخطوات التالیة  
یجب إستخدام سكین ح ادة ج داً، وص غ ی رة ب ح ی ث                     -١

یمكنھا المناورة، ویتم أولاً بتقشیر الطماطم ك م ا ن ف ع ل         
ف  ي ح  ال  ة ت  ق  ش  ی  ر           
ال   ت   ف   اح، م   ع أخ   ذ         
القاعدة س ل ی م ة ك م ا          

 في الشكل 
 
 
 
 
 
ی ج ب ال  م ح اف ظ  ة        -٢

ع  ل  ى ش  ری  ط قش  رة       
الطماطم كام لاُ، ك م ا       

 في الشكل
 
 
نقوم بعمل ی ة ض م      -٣

القشرة التي حص ل ن ا      
علیھا من الط م اط م،      
ول  ف  ھ  ا ع  ل  ى ش  ك  ل        
وردة مع ال م ح اف ظ ة       
عل ى ال ق اع دة ال ت ي           
س   ت    ك    ون ق    اع    دة      
ل ل وردة ف ي ش ك ل ھ  ا           

 النھائي
 

نصل في الخطوة  ٤-
التالیة لنھایة العمل،   
وذلك بت رك ال ق ش رة        
القاعدة للوردة ال ت ي     
س  ت  رت  ك  ز ع  ل  ی  ھ  ا           
ال  وردة ف  ي ش  ك  ل  ھ  ا      

 النھائي

نحصل في نھایة العمل على شكل وردة جمیلة یمكننا 
تزین السلطات بھا بوضعھا على طرف الصحن أو في 

  منتصفة، وھا ھي الوردة أكتملت في شكلھا النھائي
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

في ھذا الموضوع سنتناول معكم كیفیة عمل وردة 
الجوري من الجزر، لتزیین مائدة الطعام، وھذه ھي 

 الوردة التي سنتعلم كیفیة عملھا خطوة خطوة
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 

نقوم بقطع جزء جمیل من الجزرة على شكل سلندر   -١
دائري، ونقوم برس م أق واس ع ل ى الس ط ح ال خ ارج ي                   
للقطعة الدائریة التي قمنا بقصھا، أي بتحدی د الأق واس          

  بالسكین
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ال     خ     ط     وة    -٢
ال  ث  ان  ی  ة ن  ق  وم         
بقطع الجزرة من  
فوق كي ن ف ص ل        
أو نعمق التحدی د    
ال  ذي ع   م   ل   ن   اه     
سابقاُ ل لأق واس،     
وبھذه ال ط ری ق ة        
تص  ب  ح الأق  واس   

  التي حددناھا سابقاً بارزة
 

عل ي ال ج زء        -٣
ال  داخ  ل  ي، ب  ی  ن       
ورق    ت    ي وردة       
ال  ج  وري، ن  ق  وم    
ب   ع   م   ل أق   واس     
أخ    رى ع    ل    ى        
ال ج زء ال داخ ل  ي       

  الدائري للجزرة
 
 
ن  ق  وم ب  ح  ف  ر      -٤

ح  ف  رة ع  ل  ى ف  ي      
الجزء الأخیر ف ي   
وس    ط ال    وردة،     
كي تعط ي ھ ی ئ ة         
تفتح الوردة على  

  أوراق داخلیة
 

 
 
 
 
 
 
 

یمك ن ك ع م ل         -٥
ب    وك    ی    ھ م    ن         
ال  ورود ب  ال  ج  زر    
ل  ت  زی  ی  ن ط  اول  ة     
الطعام، وسیك ون   
جمیلاً أن ن ت ع ل م         
ھ    ذه ال    ف    ن    ون      
الجمیلة ل ت زی ی ن        

مائدة الطعام والسلطات، وھ ذه ص ورة ل ل ب وك ی ھ ال ت ي                 
 .أصبحت وردة مثل وردة الكالا التي تصاحبھا

بقلیل من الخیال یمكننا أن نزین طاولة العشاء مثلاً، 
بعمل فانوس جمیل من الفلفل الحلو، ولكي نبدأ معاً في 

  تطبیق ھذا العمل
 
نحتاج لفلفل حلو ذات ألوان أحمر وأصفر، على أن  -

یكون من الحجم الكبیر وطازج كي یكون متماسك وذو 
 .قشرة خارجیة قویة

شمع صغیر برائحة اللیمون كي نضعھ في داخل جسم  -
 .الفلفل

 .سلة صغیرة قطرھا أقل من قطر الفلفل -
 .قلیل من الحصى الصغیر -
 .زیت العطر -
 .مشرط لعمل فتحات في جسم الشمعة -
 .صحن مسطح كبیر لوضع الفوانیس -
 .ملعقة صغیرة -

 :طریقة العمل
ن ق وم ب ع  م ل ق ط  ع ل  ل ج  زء              
العلوي من الفلفل ب واس ط ة     
المشرط م راع ی ن الإمس اك        
بھ بشكل جانبي أثناء القطع 

 .كي لا ینكسر جسم الفلفل
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

نقوم بتفری غ ال ب ذور م ن           -
الفلفل مست خ دم ی ن م ل ع ق ة            
صغیرة، وكذلك نقوم بإزالة    
العروق البیضاء م ن داخ ل       
الفلفل، مراعین ع دم كش ط        
جدار الفلف ل ك ي لا یص ب ح            
رق ی ق ف ی زب  ل س ری  ع اً م  ن             

 .حرارة الشمعة الصغیرة
 
بواس ط ة ال م ش رط ن ق وم              -

ب  ع  م  ل أش  ك  ال ھ  ن  دس  ی  ة             
متباعدة عن ب ع ض ب ح ی ث           
تكون جمیلة ومتناسق ة م ع      
ب  ع  ض  ھ  ا، م  ث  ل م  ث  ل  ث  ات            

 .ةومربعات متساوی

PDF created with pdfFactory Pro trial version www.pdffactory.com

http://www.pdffactory.com


٤ 

  

 

بعد ع م ل ی ة ال ق ط ع ل لأ ش ك ال                 
الھندس ی ة ف ي جس م ال ف ل ف ل،               
تتكون لدینا أشكال جمیلة على    

 .الجدار الخارجي للفلفل
 
 
 
 
 

ن  ق  وم ب  وض  ع ال  ح  ص  ى       
الصغیر أو رم ل ن ظ ی ف         
داخل الس ل ة الص غ ی رة،          
ثم نقوم بتعطیره بب ع ض    
ال   ق   ط   رات م   ن زی   ت           

 .اللیمون
 
 
 

نقوم في الخطوة التالیة، 
ب  إدخ  ال الس  ل   ة داخ   ل          
الفلفل الحلو ال م ح ف ور،        
ب  ع  د ت  ث  ب  ی  ت الش  م  ع  ة           
الص   غ   ی   رة ف   ي وس   ط         

 .السلة
 
 
 

 والنتیجة

سنتناول كیفیة عمل زھرة من قرون الفلفل الحار 
لتزیین صحون السلطات، ونبدأ بالخطوات الموضحة 

 : في الأشكال الثلاثة التالیة

 
نختار قرن فلفل ح ارأح م ر ط ازج، ذو            :الخطوة الأولي 

.ح    ج    م م    ت    وس    ط، ون    ق    وم ب    غ    س    ل    ھ ج    ی    داً                       
ثم نبدأ بعملیة تقسیم القرن من نھ ای ت ھ     :الخطوة الثانیة 

القرن المدبب، في إتج اه ق اع دة ال ق رن م ك ان إتص ال ھ                     
  .ب  ال  غ  ص  ن، ك  م  ا ت  ب  رز الص  ورة الأول  ي ف  ي الش  ك  ل                

بعنایة نقوم بفتح أوراق ال زھ رة ال ت ي            :الخطوة الثالثة 
قمنا بقصھا في الس اب ق، ون ت رك ال ج زء ال داخ ل ي م ع                      

  .ال  ب   ذور، ك  ت   وی   ج ل   ل   زھ  رة ال   ت   ي س   ن   ص  ن   ع   ھ  ا                   
نحصل بعد عملیة قط ع وت ن س ی ق الأوراق ع ل ى ش ك ل                     
زھرة جمیلة مصنوعة من الفلف ل الأح م ر ال ح ار، ك م ا                  

 .تبرزه الصورة التالیة
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كیفیة عمل دجاجة من فاكھة الإجاص، ل ت زی ی ن م ائ دة                
 .مالطعا

 
نقوم بالخط وة الأول ي ب ع م ل            
قطع من أسفل فاكھة الكمثري 

 .لعمل قاعدة
 
 
 
 
 

قرب القاعدة، أي م ن ال ج زء         
الكبی ر م ن ال ك م ث ري، ن ق وم               
ب  ع  م  ل ق  ط  ع ح  وال  ي نص  ف           

 . سنتمتر طولي
 
 
 
 
 

نقوم كذلك بعمل قطع ح وال ي        
نصف سنتمت ر بش ك ل أف ق ي،           

 .يلیتقابل عند القطع الطول
 
 
 
 
 
 
 

ص  ورة م  ق  رب   ة       
ت   وض   ح ش   ك   ل       
القطع الذي یج ب    

 .عملھ
 

ن ق وم ب  ت ك رار ع  م ل ی  ة           
ال ق ط ع م ب ت ع  دی ن ع  ن            
ال ق ط ع الأول ب م س اف ة            
ث  لاث  ة م  ل  م أو نص  ف          
سنتمتر، ونكرر العملیة 

 . لأكثر من طبقة

بعمل عیني الدجاجة بواسطة 
حبة القرنل، ومنقار الدجاجة 

  بواسطة حبة من الصنوبر
 
 
 
 
 
 
 

نقوم بدفع القواطع التي عملناھا سابقاً للأمام، كي تأخذ 
  شكل جناج الدجاجة

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 والنتیجة
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ما یلي كتاب كامل للتزیین بالأكل، وسیكون مبسطاً 
ومشروحاً بطریقة سلسة وباتباع الخطوات وتكرارھا 

 “أوزة”أولاً نبدأ بالـ .  یحدث الإتقان
 .اختاري تفاحة مدورة ومن غیر ضربات. 
 .اقطعي ثلثھا من الجنب لتكوّني القاعدة. 
 .احتفظي بھذا الجزء لعمل الرأس والرقبة. 

ضعي التفاحة على القاعدة بحیث یواجھك عنق . 
 .التفاحة

قومي بعمل شكل الفي بالانجلیزي صغیر وكلما . 
 .قصیتي قطعة

. قومي بتكبیر الفي ، وھذا العمل من الأعلى والجنبین. 
 .ھذا سیكون الریش

إذا انكسرت قطعة فلا بأس، فلن یظھر الكسر بعد . 
 . تركیب كل شيء

قطعي القطعة الأولى التي أخذتھا من القاعدة إلى ثلاثة 
 .أقسام

استخدمي القطعة الوسطى في تثبیت العنق بواسطة 
وللعینین استخدمي رأس حبة . عود تنظیف الأسنان

 .قرنفل

ولعمل منظر جمیل، ضعي حبة بطاطا في وعاء وعلى 
البطاطا الكثیر من الخس أو أي نبات أخضر، اغرزي 
قشتي أسنان، ثم اغرزي التفاحة بطریقة وكأن الطیر 

  .مائلاً إلى الأمام وكأنھ ینوي على الغوص
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 وعاء من تف اح ة    
اق  ط  ع  ي ب  ال  ع  رض      
شریح ة م ن أس ف ل         
ال  ت  ف  اح  ة ل  ت  ش  ك  ل        
ق   اع   دة مس   ط   ح   ة     

 .ترتكز علیھا
 
 
 
 

اس  ت  خ  دم  ي    
س    ك     ی    ن     ة   
خ        اص         ة  
مش     رش     رة 
ل   ت   ق   ش   ی   ر     

  .التفاحة
 
 
 

 .اق  ط  ع  ي رأس ال  ت  ف  اح  ة ب  ال  ع  رض ل  ت  ش  ك  ل ال  غ  ط  اء               
فرغي داخل التفاحة بواسطة أداة مثل م ل ع ق ة ال ب وظ ة              
ولكن الصغیرة، ثم املأي ال داخ ل بص ل ص ة ال ت ف اح أو                

  .مربى

  شجیرات الجزر
بالجزرة قومي بعمل شرائح من رأس الجزرة حتى 

  .آخرھا

تخیلي مستطیلاً في وسط الشریحة وقومي بالسكین 
 إنش ١/٨بعمل شقوق بعرض الشریحة، كل شق یبعد 

  .عن التالي ویبعد نصف إنش عن حافة الجزرة

ضعي الشرائح في م اء     
وم  ل  ح ح  ت  ى تص  ب  ح            

 .ط                       ری                       ة 
اط  وي الش  ری  ح  ة م  ن        
المنتصف بشكل ط ول ي     

 .وقومي بلفھا حلزون ی اً    
 .اربطي القاعدة بم ط اط    

 .ضعي في ماء مثلج
بإمكانك ترك الشكل كما 

 ...ھو
 
 

أو قص 
الثنیات 

 >> ھكذا
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  لفائف الجزر
 

 . استخدمي جزرة بحجم متوسط وبحرارة الغرفة

  .قومي بعمل شرائح طولیة رقیقة

 .قومي بلف كل شریحة وثبتي بقشة أسنان
 

 والنتیجة

 

  عنب بالسكر والتوابل
 

في وعاء صغیر اخفقي بیاض بیضة حتى تصبح مثل  .
 .الرغوة

 . ضعي خصلة عنب في البیاض.
ھزي الخصلة حتى تتساقط نقاط البیض الزائدة، ثم . 

رشي العنب بخلیط من القرفة والسكر العادي أو 
 . المطحون

ضعي العنب في ورق شمعي ثم ضعیھ في البراد  . 
  .حتى الصباح
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  ورود الجزر
ھذه الورود بإمكانك عملھا أیضاً بالخیار والشمندر، 

اللفت والبطاطا ولكن یجب قلي البطاطا بعد العمل قبل 
  .أن تسوَدّ

اختاري أداة مناسبة من مطبخك . اقطعي طرفي الجزرة
 .لعمل الحواف الخطوط المقشورة من الخارج

 . اقطعي الجزرة إلى دوائر
 .بإمكانك طبخھم أو استخدامھم كزینة في السلطة

  وطریقة أخرى
قومي بعمل ثلاثة شقوق مائلة إلى . قشري جزرة كبیرة

ثم . مع التأكد أنك قطعتي الجزرة تماماً. وسط الجزرة
  .انزعي الوردات

كرري 
لعمل 

المزید 
من 

  .وضعي حبة زیتون في وسطھا للزینة. الوردات

  عُقَد الجزر
ھذا العمل السھل ممكن عملھ كإطار حول طبق 

  .الضیافة
 

ضعیھا في . قومي بقطع الجزر إلى أصابع مثل البطاطا
  .في ماء وملح حتى تصبح طریة وسھلة التشكیل

  .خذي أصبعین وأدخلیھما مثل العقدة بھذا الشكل

 
بإمكانك وضعھم في وعاء بھ ماء وثلج حتى وقت 

 .الضیافة
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  شجرة النخیل من الجزر
 

قشري جزرة كبیرة وغلیظة واقطعي القاعدة وشیئاً 
 .بسیطاً من الرأس

استخدمي سكین صغیرة حادة لعمل ھذه الشقوق 
 .الموضحة في الصورة

وأكملي حتى . بدلي وضع الشقوق من صف إلى آخر
 .تصلي إلى رأس الجزرة

 
وق وم ي   "   ھض ب ات  " اختاري حبة فل ف ل أخض ر ب ث لاث              
. مع تركھا م ت ص ل ة    .   بقص أسفل كل ھضبة بھذا الشكل    

  .وبإمكانك عمل شراشیب. انزعي البذور

 
 

 
 

أدخلي قشة أسنان في رأس الجزرة وثبتي الفلفل ال ذي       
 .سیشكل عسف النخیل

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

بإمكانك استخدام حبة بطاطا كقاعدة بحیث تقطعي 
شریحة منھا لتثبتیھا مستقیمة وثبتي فوق ظھرھا 

أضیفي بعض الأعشاب . النخلة ببعض قشات الأسنان
  .الخضراء حول القاعدة لتعطیھا واقعیة أكثر

 
 

PDF created with pdfFactory Pro trial version www.pdffactory.com

http://www.pdffactory.com


١١ 

  

 

  وردة الكرفس
 

  .بدلاً من رمي القاعدة، بإمكانك عمل وردة جمیل جداً
بباقة كرفس كبیرة، اق ط ع ي ع رض ی اً ب ح ی ث ت ب ع دی ن                        

  . إنش عن القاعدة٢حوالي 
 

ابدأي ال ع م ل ع ل ى الأوراق ال خ ارج ی ة واع م ل ي إل ى                         
الداخل، أدخ ل ي الس ك ی ن ة ب ی ن الأط راف بش ك ل م ائ ل                         

أس ت  م  ري م  ع م  راع اة ال  ع م  ل إل  ى             .   ل ت  ش  ك ل  ي أوراق اً     
 .المنتصف

 
 
 

فرقي الأوراق قلیلاً، واغمري الوردة بماء مث ل ج ح ت ى           
 .ت            ت            ف            ت            ح الأوراق أك            ث            ر                            
 .قلمي ال ج ذور وس طّ ح ي ال ق اع دة ح ت ى ت ق ف ث اب ت ة                           

لونیھا بأن تضعیھا بصبغة الخضار حتى تح ص ل ع ل ى              
 .اللون المطلوب

 
 

 
 .انظرن الوردة العلویة في الطبق
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  كرفس محشي
 

  .اغسلي وقصي أطراف أعواد الكرفس

املئي أعواد الكرفس من الداخل بزبدة الفستق، أو 
 .الجبن أو أي شيء ترغبین

ضعي كل اثنین فوق بعضھما البعض لیصبح لدیك مثل 
 .أنبوب

 
 .ثبتیھم تماماً بقطعة مطاط حتى یلتصقا تماماً

  .ضعي في البراد حتى وقت الاستخدام
 .إلى لقیمات أو أكبر إن شئتِ" الأنابیب"اقطعي 

 

 

  دوالیب حمضیة
 

استخدمي مبشرة البرتقال الدائریة الرفیعة لعمل شقوق 
 .في البرتقالة أو الحامض

قومي بدفع الأداة داخل القشرة وابدأي بالشد إلى أسفل 
 .البرتقال لتتقشر حتى آخرھا على شكل خطوط رفیعة

یجب أن یكون العمل متساوٍ مثل باترن حول كل 
  .الفاكھة

 
 

قومي بتقطیع الفاكھة على شكل دوائر متسایة 
سیأتي شرحھا في وقت (واستخدمیھا في سلال البطیخ 

  .أو على حافة كوب العصیر) لاحق
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  شرائح البرتقال بالجلو
 

 .لأفضل النتائج اختاري فاكھة الحمضیات بقشر سمیك
 .اقطعیھا إلى نصفین

حاولي تفریغھا من الفاكھة مع الحذر ألا تمزقي 
 .القشرة

 .جھزي الجلو حسب الوصفة على العلبة
قومي بملء كل قالب بالجلو السائل واتركیھ حتى یبرد 

 .ثم ضعیھ في البراد حتى یجمد

 .استخدمي سكینة ساخنة لقطع الشرائح

 
 .وھذه النتیجة، بإمكانك عمل أكثر من لون من الجلو

  وردة من قشر فاكھة الحوامض
 

بإمكانك عمل ھذه التجربة بأي فاكھة حمضیة؛ برتقال، 
  .حامض، أو جریب فروت

بس  ك  ی  ن  ة ح  ادة        
خاصة بالتقشیر،  

 . قشري البرتقالة 
ابدأي من الرأس   
ت  م  ام  اً وقش  ري      
ب  لا أن ت  ق  ط  ع  ي       
ال  ق  ش  رة ك  ح  ب  ل      
مستمر وبع رض    

 ٣/٤ح    وال    ي       
 .الإن                          ش 

  .وتأكدي بتنظیف القشرة من أي زوائد من البرتقالة
 

لفي القشرة 
مثل 

السویسرول 
بدایة من 

الرأس الذي 
سیكون إلى 

  .الداخل
 

ثبتي الوردة بقشة 
  .أسنان

 
 
 
 
 
 

 والنتیجة
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  حلقات الفاكھة
 

.. استخدمي لھذا العمل جزرة، فجل، طماطم أو خیار
  .واقطعي إلى حلقات رقیقة

 
 
 
 
 
 
 
 

رتبي الحلقات فوق طبق من الخس أو السلطة بالتدریج 
 .حسب الحجم

 
 

وللرأس قومي باستخدام نصف حبة طماطم من الحجم 
 .الصغیر بحجم الكرز

 .وللعینین استخدمي القرنفل
ولقرون الاستشعار استخدمي قشة أسنان أو أي شيء 

  من أدواتك الفنیة
 
 

 ..من خیارة إلى
 

اقطعي قاعدتي الخیارة لتصبح 
 .لبھذا الشك

ثم اقطعي الخیارة من المنتصف 
الخیارة كافیة لعمل . طولیـــاً

  .سرطانین
 

 شقوق متوازیة من الجھتین، على أن لا ٤قصي 
  !تقصي كل الخیارة بالخطأ

 

لعمل الأرجل، قومي بعمل شقین من المنتصف الأمامي 
  .وكما في الشكل انزعي المنتصف

في مقدمة الرجلین لتشكل  Vوقومي بعمل شكل ال
 .المخالب

 
 .ضعي في ماء وملح حتى تصبح الخیارة لینة

 .اثني واحدة من الشقوق واتركي واحدة
 .ضعي في ماء بارد

  .وأدخلي عودي ثقاب لعمل العینین
 

 الصورة تتبع في الصفحة التالیة
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 والنتیجة

 
 

  مزھریة القرع
 

اختاري قرعة شكلھا مناسب ومتساوي أو ممكن عملھا 
 .بالباذنجان، وھذه ستكون المزھریة

اقطعي شریحة من الأعلى وشریحة من القاعدة  
 .لتثبیتھا

ولتزیینھا ممكن استخدام سكینة عادیة وحفر وردة 
علیھا، ولكن الأسھل استخدام قطاعة عجینة البسكوت 

. وعمل وردة من القاعدة أو الرأس الذي قطعناه سابقاً
وفي . ثبتي الوردة على القرع أو الباذنجان بقشة أسنان

منتصف الوردة ثبتي فوق الظاھر من قشة الأسنان 
 .قطعة صغیرة من جزرة

لعمل الزھور وما بین الزھور من نبات، استخدمي 
 .بصل أخضر حجمھ كبیر

 . إنش من الجھة البیضاء في البصل٢اقطعي حوالي 

قصي أطراف الجھة الخضراء بشكل زاویة وأدخلي في 
بإمكانك . آخرھا قشة أسنان وثبتیھا في راس المزھریة

وضع المزید من الورود المزینة لتحسین المنظر 
 .للخلفیة

 
ال                   ورود 
مش  كّ  ل  ة م  ن       
ال       ج       ھ        ة   
ال    ب    ی    ض    اء    
ل     ل     ب     ص     ل     

 .الأخض              ر 
اب    دأي م     ن       
م    ن    ت    ص    ف    
ال     ب     ص     ل     ة   
وقومي ب ع م ل     

 .شرائح
كرري حول البصلة حتى تنتھي مع مراعاة قرب 

 .الشقوق من بعضھا قدر الإمكان
 

أدخ  ل  ي قش  ة      
أس  ن  ان ح  ی  ث    
ال  ج  ذور، ث  م      
اب   دأي ب   ل   ف     
ال  ق  ش  ة ب  ی  ن      
إصبعیك حت ى    
ت       ت       ف       رق   

الأوراق 
  .للوردة
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بإمكانك التخلص من الرائحة بنقع الورود في ماء حار 
 .مع حامض

 .ثم انقعي في ماء مثلج
زیني الورود بوضعھا في ملونات الطعام ثم التخلص 

 .من اللون الزائد فوق المجلى
 .ثبتي الورود بقشة أسنان في المزھریة

 
 
 

  وردة الخیار
 

 . حلقات رقیقة من خیارة كبیرة١٠-٥اقطعي 
 دقائق في الماء المملح قلیلاً ١٠یجب وضعھم حوالي 

 .حتى تحصلي على اللیونة
 
 
 
 
 
 
 
 
 

اب  دأي ب  أص  غ  ر    
 .شریحة ولفیھا 

ث م خ  ذي ث  ان  ي      
أصغر ش ری ح ة      
ول  ف  ی  ھ  ا ف  وق       

 .الأول                       ى
أكملي لف باقي    

 .الشرائح حول بعضھا حتى تحصلي على وردة كاملة
 

أدخل ي قش ة أس ن ان         
في القاعدة بالعرض   

 .لتثبیت الوردة
 
 
 
 
 

 والنتیجة رائعة

تابعونا في 
 الجزء الثاني
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